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La Chevroliére

MENUS du 30 Novembre au 25 Décembre 2026
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L'eau et la terre nous sont propices

SEM.49

Velouté Dubarry

Salade de légumes rapés

Velouté de légumes aux vermicelles

Veau marengo o PP
, 8 i Lasagne de poisson = < Rougail végétarien =
Purée de pomme de terre -
Fromage Salade verte Riz créole =
Fruitg & Yaourt fermier £ &5 Yaourt fermier =
e & Potage Esali &= Salade de crozets
LNnou 1ieur en vinaigretwe s . Lo P
X . Tourte végétarienne = < Longe de porc rétie
Filet de colin a la tomate &= - L. A s A
& Petit pois carottes = Poélée de légumes
Semoule = . & ) #3
« Yaourt fermier # e ; LAl
< L2 Fruit &K= Fruit &=
. o Lentilles vinaigrette El — - .
Perles de pate en salade N . L, N Flan aux épinard et féta
i s Ravioli de boeuf gratinés s - . -
Moelleux lentilles = = Brocolis sautés 2 R6ti de dinde aux épices
Fricassée de légumes (%] n | & Nouilles sautées =
& Yaourt fermier = Fromage = Fruit 3
Fruit =
Salade de saison R . .
Blanquette de volaille = SRERE R Pizza sapin
q Riz pilaf i Volaille a la creme = Boulette de boeuf en carbonade [
L:it &F Torsade = Frites alphabet
) " Fruit i Biiche au chocolat
Marbré au chocolat st
. o Rillette de volaille Salade norvégienne
Tatin d'oignons caramélisés ; . ;
. Sauté de boeuf au paprika = Saumon sauce hollandaise
Bolognaise de carottes = 4 £k
) a5 Legumes sautés Céréales gourmandes =
Risotto d'épeautre = & -
Faourtfermier @ Fromage {4 Fromage et
i Flan caramel Fruit 3

SEM.52

Les plats précédés de ce logo, sont des
recettes contenants des produits issus de
’approvisionnement local et des circuits

courts.

Les plats suivis de ce logo contiennent des produits entrant dans le calcul de la loi EGALIM fixant
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comme objectif une part d'approvisionnement au moins égale, en valeur, a 50 % de produits de
qualité et durables, dont au moins 20 % de produits biologiques
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Les produits suivis de ces logos
entrent dans le programme lait et fruits a
I’école et bénificient d’une "Aide UE a
destination des écoles".
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Les menus sont établis sur la
base des recommandations
du GEMRCN, mais pourront

changer en fonction des
caprices du marché et de
|"approvisionnement.

Nous travaillons le plus
possible en lien avec des
producteurs locaux.

Notre approvisionnement en
viandes est au maximum
FRANCAIS

L'ensemble des repas est
confectionné sur place, en
utilisant au maximum des
produits frais et non
transformés

Le Yaourt fermier est servi
nature. Une garniture sucrée
est disponible en
accompagnement selon
I'envie de I'enfant, et varie
pour proposer une diversité
de golits et textures
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{ Menus végétariens les 30
f f
i Septembre, 02, 06 et 15 i
i Octobre i
’ ]



