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La Chevroliére

MENUS du 31 Aoiit au 25 Septembre 2026
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L'eau et la terre nous sont propices
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Carotte rapée

CEuf dur mayonnaise
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’approvisionnement local et des circuits
courts.
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I’école et bénificient d’'une "Aide UE a
destination des écoles".

Les menus sont établis sur la
base des recommandations
du GEMRCN, mais pourront

changer en fonction des
caprices du marché et de
"approvisionnement.

Nous travaillons le plus
possible en lien avec des
producteurs locaux.

Notre approvisionnement en
viandes est au maximum
FRANCAIS

L'ensemble des repas est
confectionné sur place, en
utilisant au maximum des
produits frais et non
transformés

Le Yaourt fermier est servi
nature. Une garniture sucrée
est disponible en
accompagnement selon
I'envie de I'enfant, et varie
pour proposer une diversité
de golts et textures
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Menus végétariens les i
04,08, 14,16 et 22 i
Septembre i
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