
 
 

29 Avril 06 Mai 13 Mai 20 Mai  
 

Carotte râpée 
Bolognaise de pois chiche 

Conchiglioni 
Yaourt fermier 

Concombre à la crème 
Basquaise de poulet 

Torsades 
Cantal 
Fruit 

LUNDI DE PENTECÔTE 

30 Avril 07 Mai 14 Mai 21 Mai 

 

 Salade de pommes de terre 
Saucisse confite 

Rougail de lentilles 
Camembert 

Fruit 

Feuilleté au fromage 
Blanquette de veau 

Jardinière de légumes 
Moelleux chocolat et crème anglaise 

Betterave Mozza 
Tomate à la provençale 

Pommes de terre sautées 
Brie 
Fruit 

01 Mai  08 Mai 15 Mai 22 Mai  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Les menus sont certifiés 

conformes aux 
recommandations du 

GEMRCN, mais pourront 
changer en fonction des 

caprices du marché et de 
l’approvisionnement. 

 
Toutes nos viandes sont 

FRANҪAISES 

 

 

Raïta de radis 
Boulettes de bœuf aux légumes 

Coquillettes 
Fruit 

Perles de pâtes en salade 
Poisson pané 

Epinards à la crème 
Emmental 

Fruit 

02 Mai 09 Mai 16 Mai 23 Mai 
 JEUDI DE 

L’ASCENSION 

Taboulé libanais 
Pêche du jour sauce américaine 

Poêlée niçoise 
Yaourt fermier 

Salade méridionale 
Chili Con Carne 

Riz pilaf 
Yaourt aux fraises 

03 Mai 10 Mai 17 Mai 24 Mai 
  

 

PAS D’ÉCOLE 
 

Wrap de légumes à l’indienne 
Biryani de légumes 

Salade verte 
Emmental 

Fruit 

Pizza 3 fromages 
Rôti de Porc au lait 
Petits pois carotte 

Mousse au chocolat  

     

Les plats précédés de ce logo, 
sont des recettes contenants 

des produits issus de 
l’approvisionnement local et des circuits 

courts. 

Les poissons précédés ou 
suivis de ce logo, sont des 

poissons issus d’une pêche durable. 

Les plats suivis du logo, sont des 
recettes contenants des produits 

issus de l’agriculture Biologique. 

Les produits suivis de ces logos 
entrent dans le programme lait et 
fruits à l’école et bénificient d’une 

"Aide UE à destination des écoles". 

MENUS DU 29 AVRIL AU 24 MAI 2024 


