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Les menus sont certifiés conformes aux R

recommandations du GEMRCN, mais pourront changer | Les poissons précédés ou suivis du logo =#8&7  sont
en fonction des caprices du marché et de des poissons frais et issus d’une péche durable.

I"approvisionnement.

Les plats suivis du logo , sont des
recettes contenants des produits
issus de |'agriculture Biologique.

Prix du repas 4.10€
Contact 02.40.04.30.81
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